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t o m à q u e t  d e s s e c a t ,  c e b a
c a r a m e l · l i t z a d a  i  p e r l e s  d e
m o z z a r e l l a

Daus de truita

Brie de cabra al forn

IL PICAROLO

ENTRANTSTAPES
Amanida zurito 3.50€
a m b  n o u s  d e  m a c a d à m i a ,  r a ï m ,
t o m à q u e t  x e r r y  i  v i n a g r e t a  d e
m o s t a s s a  

Tàrtar de salmó 7.50€

Brotxetes de tomàquet 4.50€

5.50€
t r u i t a  d e  p a t a t e s  a m b  s a l s a  b r a v a
d e  l a  m a m a  R o s a

Timbal 7.50€
d ' e s c a l i v a d a  i  f o r m a t g e  d e  c a b r a

6.00€

Pàg 1

P A  A M B  T O M À Q U E T  I  O L I

B U R R A T A  

a m b  t o m à q u e t  s e c  i  p e s t o  v e r m e l l

P E R N I L  I B È R I C  C E B O

P R O V O L O N E

a m b  a l l  i  o r e n g a n

16.00€

3.00€

12.50€

a m b  m o r t a d e l a  t r u f a  i  o l i  d e  p e s t o  v e r d 15.00€

a m b  b e i c o n  

a m b  x i s t o r r a

a m b  t r u f a

12.00€

13.50€

14.50€

a m b  c a n s a l a d a  a  b a i x a  t e m p e r a t u r a
P O T A  D E  P O P   19.50€

13.50€



AMANIDES
CAPRESSE
r o d a n x e s  d e  t o m à q u e t ,  m o z z a r e l l a  b ú f a l a , m e s c l u m  i  a l f à b r e g a  

PICAROLO SALAD
m e s c l u m ,  t o m à t ,  p e r n i l  d o l ç , m o r e s c , o u  d u r ,  m o z z .  b ú f a l a  i  t o n y i n a

CÒCTEL DE GAMBES 

CARXOFES
m a r i n a d e s  a  l a  r o m a n a  a m b  c a n s a l a d a  f u m a d a ,  e n c i a m   i  p a r m e s à

MARISC m e s c l u m , t o m à q u e t , g a m b e s , c r a n c  i  t o n y i n a

GREGA m e s c l u m , t o m à q u e t , f e t a , p i n y o n s , n o u s  i  p e s t o  

NORVEGESE

FANTASIA SALAD
m e s c l u m ,  t o m à q u e t ,  f r u i t s  s e c s ,  c r o s t o n e t s ,  s è s a m  i  f o r m a t g e  d e
c a b r a  

VENTRESCA d e  t o n y i n a ,  m e s c l u m ,  t o m à q u e t ,  c e b a ,  o l i v e s  

NICOISE

INDICAN'S SEMPRE LES TEVES
AL.LÈRGIES ALIMENTÀRIES

ALGUNS DELS NOSTRES PLATS
PODEN SER SENSE      O AMB GLUTEN

però necessitem que ens ho comuniquis

10.50€

- la revolta de les amanides -

m e s c l u m , t o m à q u e t , g a m b e s  i  s a l m ó  

a m b  e n c i a m ,  c r a n c , p i n y a  i  s a l s a  r o s a

12.50€

10.50€

12.00€

11.50€

12.50€

13.00€

13.00€

12.50€

e n c i a m , t o m à q u e t , p o l l a s t r e , c e b a  f r e g i d a , m o r e s c  i  p i n y a 12.50€

Pàg 2

 i  p e b r o t



ESCALIVADA I ANXOVES

REMENAT DE TRUITA I SALMÓ FUMAT

SOBRASSADA I MOZZARELLA AMB MEL

ESPINACS A LA CATALANA I FORMATGE DE CABRA

SALMÓ FUMAT

IL MARC

PERNIL SALAT I FORMATGE BRIE

PERNIL IBÈRIC CEBO

b o t i f a r r a  a l  f o r n ,  p e p e r o n i  p i c a n t ,  m o z z a r e l l a  i  c e b a

1.00€ingredient tonyina

TORRADES

8.50€

8.50€

8.50€

8.50€

8.50€

8.50€

8.50€

- totes les nostres torrades són amb pa de gluten, però consulta també la VERSIÓ FREE GLUTEN -

Pàg 3

ingredient de formatge de cabra 1.00€

9.50€



T O R T E L . L I N I  D E  C A R N  1 1 € F I O C H E T T I S  S P E C K  1 1 €

T O R T E L . L I N I  C R U S T A C I   1 1 €
a m b  c r a n c , g a m b e s  i  l l a g o s t a p i n y o n s  i  f o r m a t g e  d ' o v e l l a

R A V I O L I  P E C O R I N O   1 1 €

L U N E T E S  T A R T U F O   1 1 € F I O C H E T T I S  G O R G O N Z O L A   
1 1 €

L U N E T E S  F O I E  1 1 € T O R T E L . L I N I  X A I  1 1 €

e m b o t i t  i t a l ì a

PASTES

1ER TRIA PASTA

* S u g g e r i m  s a l s a  s a l s a  4  f o r m a t g e s

* S u g g e r i m  s a l s a  b o l o n y e s a

* S u g g e r i m  s a l s a  f u n g h i

* S u g g e r i m  s a l s a  z u c c a * S u g g e r i m  s a l s a  a m a t r i c i a n a

* S u g g e r i m  s a l s a  d e  n o u s

* S u g g e r i m  s a l s a  P i c a r o l o

DESPRÉS COMBINA
SALSA p à g i n a  7

Pàg 4

* S u g g e r i m  s a l s a  c a r b a s s ó

11€

3 €



P A N Z E R O T T I S  F U N G H I  1 1 €
F a r c i t s  d e  b o l e t s  

P A N C I O T T I S  D E  V I E I R A  1 1 €

PASTES

* S u g g e r i m  s a l s a  f u n g h i

F I O C H E T T I S  P E R A  1 1 €

* S u g g e r i m  s a l s a  s a l s a  4  f o r m a t g e s

F a r c i t s  d e  p e r a  i  f o r m a t g e s

P A N Z E R O T T I S  E S P I N A C S  I
R I C O T T A   1 1 €

* S u g g e r i m  s a l s a  n a p o l i t a n a

P A N C I O T T I  E S B E R G I N I A  1 1 €
E s b e r g i n i a  i  f o r m a t g e  f u m a t

* S u g g e r i m  s a l s a  c u b a n a

1ER TRIA PASTA DESPRÉS COMBINA
SALSA

p à g i n a  7

Pàg 5

* S u g g e r i m  s a l s a  p e s t o  v e r m e l l

3 €



R I G A T O N E
9 , 0 0 €

T A G I A T E L L E S   
9 , 0 0 €

E S P A G U E T I S   
9 , 0 0 €

T A L L A R N I E S
S È P I A  9 , 0 0 €

M A C A R R O N S
9 , 0 0 €

G N O C H I S  D E
P A T A T A  

9 , 0 0 €

P A S T A  S E N S E  G L U T E N
M A C A R R O N S   9 . 0 0 €
E S P A G U E T I S    9 . 0 0 €

PASTES

1ER TRIA PASTA
DESPRÉS COMBINA

SALSA

C A N E L O N S  D E  C A R N ( 4 U )  1 0 €

L A S A N Y A  D E  C A R N  1 0 €

C A N E L O N S  D ' E S P I N A C S  1 0 €

Pàg 6

3 €

p à g i n a  7



4  F O R M A T G E S   3 €

Z U C C A   3 €
c r e m a  d e  l l e t  i  c a r b a s s a

F U N G H I   3 €

C A R B O N A R A   3 €
c r e m a  d e  l l e t , b e i c o n , o u  i  p a r m e s à

N O U S   3 €
c r e m a  d e  l l e t  i  n o u s

C U R R Y   3 €

P I C A R O L O   3 €

F E S T U C S   3 €
f e s t u c s  a m b  o l i  d e  p e s t o  i  r i c o t t a

SALSES X PASTES
TRIA SALSA PER ACOMPANYAR LA TEVA PASTA

B O L O N Y E S A  3 €
t o m à q u e t  i  c a r n  p i c a d a

s a l s a  d e  f o r m a t g e s  i t a l i a n s

c r e m a  d e  l l e t ,  t r u f a  i  x a m p i n y o n s

P E S T O   3 €
o l i  d ' o l i v a , a l f à b r e g a , p i n y o n s ,
p a r m e s à

T O N A   3 €
t o m à q u e t  i  t o n y i n a

c r e m a  d e  l l e t , c a r b a s s ó ,  c u r r y  
i  p o l l a s t r e

A M A T R I C I A N A   3 €

O L I  I  A L L   3 €

C U B A N A   3 €

V E R D U R E S   3 €

P U T A N E S C A   3 €

J A B U G O   3 €

C A R B A S S Ó   3 €

D I A V O L A   3 €
s a l s a  d ' o l i  p i c a n t  a m b
t o m à q u e t  o  s e n s e

t o m à q u e t , b e i c o n  i  c e b a

o l i  d ' o l i v a ,  a l l  i  o r n e g a

t o m à q u e t , c r e m a  d e  l l e t , p e r n i l
d o l ç  i  x a m p i n y o n s

c r e m a  d e  l l e t , p e s t o  i  t o m à q u e t

a m b  v e r d u r e t e s  i  t o m à q u e t

t o m à q u e t , a n x o v e s , o l i v e s  i  t à p e r e s

c r e m a  d e  l l e t , n o u  m o s c a d a  i
p e r n i l  i b è r i c

r e d u c c i ó  d e  v i  b l a n c ,  g a m b e s ,
t o m à q u e t  x e r r y  i  c a r b a s s ó

T R A M U N T A N A   3 €
t o m à q u e t , p e p e r o n i , x i s t o r r a ,
b e i c o n  i  c e b a

Pàg 7

F O R M A T G E  I  T R U F A   3 €
c r e m a  d e  f o r m a t g e s  i  t r u f a



ZEGAMA  

m a r g a r i t a  a m b  a n x o v e s  i  o r e n g a

FRUITI DI MARE m a r g a r i t a  a m b  t o n y i n a ,  c r a n c  i  g a m b e s  

4 FORMATGES

PROSIUTTO m a r g a r i t a  a m b  p e r n i l  d o l ç

DIAVOLA m a r g a r i t a  a m b  c e b a  i  p e p e r o n i  p i c a n t

4 ESTACIONS

HAWAIANA margarita amb pernil dolç i pinya 

margarita amb ceba, alberginía , carbassó, pebrot vermell i xampinyons 

margarita amb formatges italians

VEGETARIANA

margarita amb olives, xampinyons, pernil dolç i carxofes

LES DE SEMPRE

P I Z Z E S

MARGARITA t o m à q u e t  i  m o z z a r e l l a 8.50€

MALLORQUINA m a r g a r i t a  a m b  s o b r a s s a d a  i  o l i v e s  n e g r e s 11.00€

m a r g a r i t a  a m b  c e b a ,  b e i c o n  i  o u  11.00€CARBONARA

11.00€

10.50€

11.20€

11.00€

11.00€

11.00€

CALZONE TRADICIONAL
(pizza tancada) margarita amb pernil dolç

10.50€

m a r g a r i t a  a m b  t o n y i n aTONA 11.00€

CAPRITXOSA
m a r g a r i t a  a m b  o l i v e s ,  x a m p i n y o n s ,  p e r n i l  d o l ç  c a r x o f e s  i  a n x o v e s  

12.00€

10.80€

*Pizzes disponibles també amb massa integral
*Pizzes disponibles amb massa SENSE GLUTEN

*Formatge sense láctosa disponible
*Ingredients extra:  .Básic 1€    .Formatge de cabra 2€   .Gama extra: 3€

NAPOLITANA 11.00€

Pàg 12



GASTRONÒMIQUES

P I Z Z E S

LIONEL MESSI
t o m à q u e t ,  m o z z a ,  m a g r e t  d ’ à n e c ,  v i n a g r e  b a l s à m i c ,  r ú c u l a  i  p a r m e s à  

18.00€

SALMÓ  t o m à q u e t ,  m o z z a r e l l a ,  f o r m a t g e  e s c a m o r z a  i  t à p e r e s 16.50€

16.50€PENEDÈS a m b  t o m à q u e t ,  m o z z a r e l l a ,  p o l l a s t r e  i  o u s  d e  g u a t l l a

CALZONE ESTELADA
a m b  t o m à q u e t ,  m o z z a r e l l a ,  o u s ,  p a t a t e s  p a l l a  i  p e r n i l  i b è r i c  

16.00€

NÓRDICA a m b  t o m à q u e t ,  m o z z a r e l l a ,  g a m b e s  i  s a l m ó

CALZONE DE CEPS I BOTIFARRA
a m b  x a m p i n y o n s ,  s a l s a  d e  t r u f a , t o m à q u e t ,  m o z z a r e l l a  i  c r e m a  d e  l l e t  

FOIE a m b  t o m à q u e t ,  m o z z a r e l l a ,  p o m a ,  f o i e  i  s a l  g r o s s a  

n e g r a  a m b  t o m à q u e t ,  m o z z a r e l l a ,  o l i  i  a l l  GÍRGOLES I BOTIFARRA

16.50€

16.50€

18.00€

14.50€

- totes les nostres Pizzes contenen gluten, però consulta també la VERSIÓ FREE GLUTEN -

FANTASIA
a m b  t o m à q u e t  n a t u r a l ,  m o z z a r e l l a  d e  b ú f a l a ,  o r e n g a  i  p e r n i l  i b è r i c  

16.00€

INDEPENDÈNCIA
a m b  m o z z a r e l l a ,  s a l s a  r o m e s c o ,  x a m p i n y o n s ,  c a l ç o t s  o  c e b a      
( s e g o n s  t e m p o r a d a ) ,  b o t i f a r r a  d e  p a g è s  i  b o t i f a r r a  n e g r a

14.50€

Disponible formatge sense lactosa, massa integral i massa sense gluten Pàg 8

IBIZA          t o m à q u e t ,  m o z z a r e l l a ,  c e b a  c a r a m e l . l i t z a d a ,  t i r e s
d e  f i l e t  d e  v e d e l l a ,  m o s t a s s a  a n t i g a , p a r m e s à ,  s a l  i  r ú c u l a

18.00€



12.00€ANNA ROIG
m a r g a r i t a  a m b  t o m à q u e t  n a t u r a l  x e r r i ,  b o t i f a r r a ,  f o r m a t g e  b r i e  i  r ú c u l a  

12.00€BRAVA a m b  s a l s a  b r a v a  “ P i c a r o l ”  x a m p i n y o n s ,  b e i c o n ,  
p e b r o t  v e r m e l l , c e b a  i  m o z z a r e l l a  

12.00€VIVES
m a r g a r i t a  a m b  b o t i f a r r a ,  o u ,  p e b r o t  v e r m e l l ,  c e b a  i  x a m p i n y o n s

LES NOSTRES

P I Z Z E S

FIL.LÒXERA m a r g a r i t a  a m b  p i n y a ,  s a l a m i  i  c e b a 12.00€

LA COLLA m a r g a r i t a  a m b  b e i c o n ,  c e b a  i  t o n y i n a 12.00€

12.00€SE M’N REFUM  m a r g a r i t a  a m b  p e p e r o n i ,  o u ,  p i n y a  i  c e b a

BIBI  s e n s e  t o m à q u e t ,  m o z z a r e l l a ,  p o m a  i  g o r g o n z o l a 11.00€

QUE T'HI JUGES
a m b  s a l s a  b a r b a c o a ,  m o z z a r e l l a , c a r n  p i c a d a ,  b a c o n ,  o u  i  c e b a  f r e g i d a

12.00€

BUJI
11.50€

margarita amb sobrassada, ceba i ou 

margarita amb espinacs, pinyons, panses i formatge provolone 
CARI

11.80€

ERIC
margarita amb espinacs, nous, beicon i una cullaradeta de mel  12.00€

m a r g a r i t a  a m b  x i s t o r r a  i  o u 12.00€ZEGAMA

PRIMERA PART I
- totes les nostres pizzes contenen gluten, però consulta també la VERSIÓ FREE GLUTEN -

m a r g a r i t a  a m b  p e r n i l  d o l ç  i  o u  12.00€OBRINT PAS

Pàg 9

CE NOIA c r e m a  d e  b o l e t s  a m b  m o z z a r e l l a  d e  b u f a l a ,  b o l e t s ,  14.00€
g u a n c i a l e ( p a n c e t a ) ,  r u c u l a  i  f o r m a t g e  p a r m e s à



LES NOSTRES

P I Z Z E S

FORA DE JOC
a m b  s a l s a  b r a v a  “ P i c a r o l ”  x a m p i n y o n s ,  c e b a ,  p o l l a s t r e  m a r i n a t                
i  f o r m a t g e  d e  c a b r a

12.00€

ARLET
s e n s e  s a l s a  d e  t o m à q u e t ,  m o z z a r e l l a  b ú f a l a ,  t o m à q u e t
s e c ,  r ú c u l a  i  p a r m e s à

12.00€

ÀLEX MORENO
m a r g a r i t a  a m b  t o n y i n a ,  b e i c o n ,  p e r n i l  d o l ç  i  p o l l a s t r e 12.00€

SEGUIMENT
m a r g a r i t a  a m b  p e b r o t  v e r d ,  b o t i f a r r a ,  c e b a ,  o l i v e s  i  p e p e r o n i  12.00€

SEGONA PART II
- totes les nostres pizzes contenen gluten, però consulta també la VERSIÓ FREE GLUTEN -

TONI BOU
m o z z a r e l l a , s a l s a  b r a v a , b e i c o n , f o r m a t g e  d e  c a b r a  i  o u 12.00€

Pàg 10

CURRY
c r e m a  d e  n a t a ,  c a r b a s s ó ,  p o l l a s t r e ,  c u r r y  i  c e b a  12.00€

AINA m a r g a r i t a  a m b  t o n y i n a ,  o l i v e s ,  t à p e r e s  i  a n x o v e s 11.00€

m a r g a r i t a  a m b  t o n y i n a ,  p i n y a  i  c e b a 12.00€PAULA

ALBA m a r g a r i t a  a m b  p e r n i l  d o l ç  i  x a m p i n y o n s  12.00€

JÚLIA m a r g a r i t a ,  g o r g o n z o l a ,  x a m p i n y o n s  i  e m b o t i t  i t a l i à  s p e c k 12.00€

m a r g a r i t a  a m b  c e b a ,  s o b r a s s a d a  i  b o t i f a r r a  n e g r a  SERGI 12.00€

GERARD
m o z z a r e l l a ,  c r e m a  d e  c a r b a s s a ,  v e r d u r e s  i  f o r m a t g e  d e  c a b r a 12.00€

JORDI s e n s e  t o m à q u e t ,  g o r g o n z o l a ,  r o q u e f o r t  i  c e b a 12.00€

NAYRA b a r b a c o a , m o z z a r e l l a ,  p o l l a s t r e ,  b a c o n  i  x a m p i s 12.00€



p e b r o t  v e r m e l l , o l i v e s  f a r c i d e s  i  t o n y i n a

LES NOSTRES

P I Z Z E S

TERCERA PART III

PICAROLO margarita, formatge de cabra, beicon i pebrot vermell 12.50€

AFICIONAT margarita amb frankfurt 11.00€

BAR DAVID
m a r g a r i t a  a m b  g o r g o n z o l a ,  t o n y i n a ,  p e p e r o n i  i  o l i v e s

12.00€

THIAGO
mozzarella, salsa barbacoa, gambes, pinya i pollastre marinat

12.00€

SEBASTIANA t o m à q u e t  n a t u r a l ,  m o z z a r e l l a ,  c e b a ,  p e b r o t  v e r d ,  12.00€

margarita amb beiconGUILLEM 12.00€

1 PAM I 2 DITS
C a l z o n e  a m b  d o s  f r a n k f u r t s ,  c e b a  f r e g i d a ,  f o r m a t g e  p r o v o l o n e  i  b r a v a

11.60€

TIO FAJA
margarita amb pebrot, albergínia escalivada i formatge de cabra

12.50€

TOTI m a r g a r i t a  a m b  p e r n i l  d o l ç ,  x a m p i n y o n s  i  b e i c o n  12.00€

MANEL m a r g a r i t a  a m b  p e r n i l  s a l a t  i  f o r m a t g e  b r i e  12.00€

-Disponible formatge sense lactosa, massa integral i massa sense gluten-

Pàg 11

ÉLIA
m a r g a r i t a ,  c a r x o f e s ,  g o r g o n z o l a , s a l a m i  f i n o c c h i o n a  

12.00€

LAIA SANZ c r e m a  d e  f o r m a t g e s ,  g o r g o n z o l a ,  p r o v o l o n e ,  f o r m a t g e
d e  c a b r a ,  g u a n c i a l e ( p a n c e t a )  i  r ú c u l a  

14.00€

VEGY crema de carbassa, pebrot verd, pebrot vermell, espinacs,  
xampinyons, tomàquets, nous, pesto i rúcula amb mozzarella vegana

12.00€

POT PETIT m a r g a r i t a  a m b  f r a n k f u r t  i  p e r n i l  d o l ç  12.00€



PEIX

Picarolo burguer

CARN I PEIX

a m b  b e i c o n ,  c e b a ,  f o r m a t g e ,  s a l s a  b r a v a  i  e n c i a m

S A L S E S  P E R  L E S  C A R N S

P e b r e  v e r d                          3 . 0 0 €

R o q u e f o r t                           3 . 0 0 €

M o s t a s s a                             3 . 0 0 €

F u n g h i                                3 . 0 0 €

CARNS
Confit d'ànec 18.00€

12.50€

Black Angus 13.00€
a m b  f o r m a t g e  d e  c a b r a  i  c e b a  c a r a m e l . l i t z a d a

Pit de pollastre 11.00€
Filet de vaca vella 19.00€

 Salmó al forn amb verduretes
18.50€

Pàg 13

Filet de vaca vella amb escalope de foie 23.00€

Hamburgesa Vegy 13.00€

a m b  c a n s a l a d a  a  b a i x a  t e m p e r a t u r a
19.50€ Pota de pop



MENÚ PASTA

MENÚ POLLASTRE
A escollir :

.Pit de pollastre a la planxa i xips  

Inclou aigua o refresc, gelat, fruita o iogurt

A escollir:

.Canelons de carn (3u)      .Lasanya

Inclou aigua o refresc, gelat, fruita o iogurt

Bocata amb pa de pizza, frankfurt i mozzarella

Inclou aigua o refresc, gelat, fruita o iogurt

10.00€

10.00€

A escollir pasta i salsa:

.Tortel.linis de carn    .Espaguetis    .Macarrons  

amb salsa: carbonara, bolonyesa o tomàquet  

Inclou aigua o refresc, gelat, fruita o iogurt

10.00€

A escollir una torrada de :

.Pernil dolç   .Pernil salat      .Truita a la francesa

Inclou aigua o refresc, gelat, fruita o iogurt

MENÚ INFANTIL

Per a nenes i nens
 fins a 12 anys

10.00€

MENÚ TORRADA

10.00€

MENÚ CANELONS

MENÚ BOCA PIZZA

Pàg 14



                 

Brownie amb vanilla                                                               

"Simon Coll" pizza de xocolata i mascarpone                                    

Sorbet de llimona al cava                                                    

Flam de vainilla                                                                       

Copa cafè Brasil                                                                       

Magnum Ametlla                                                                    

Tarrina de Whisky                                                                   

Tiramisú                                                                                     

Cheesecake                                                                              

Cheesecake amb nutella                                                      

Pannacota Italiana                                                                  

Crep de xocolata amb nutella                                                                

Profiterols de nata amb xocolata                                       

Coulant de xocolata amb gelat de vainilla                                         

Trufas   

Hat Trick (triamisú-cheesecake-pannacota)                                      

POSTRES

Indica sempre les teves al·lèrgies alimentàries

5.50€

5.50€

5.00€

5.00€

4.50€

5.50€

5.50€

5.00€

5.00€

3.00€

4.80€

4.00€

4.50€

12.00€

5.50€

12.00€



Vins i
Escumosos
S A N T  S A D U R N Í  D ' A N O I A

IL PICAROLO



14€

13€

15€12€ 15€ 16€

14€ 15€ 21€

Celler Kripta 
Agustí Torelló i Mata

PICAROLO

Cava de la casa

macabeo, xarel.lo,
parellada

BRUT DE BRUT

Maria Casanovas

macabeo, xarel.lo,
parellada

BRUT NATURE
RESERVA

macabeo, xarel.lo,
parellada

Bertha

SADURNÍ OLIVER

Oliver Viticultors

macabeu, xarel.lo,
parellada

BRUT  RESERVA

macabeu, xarel.lo,
parellada

COQUET

Heretat Mestres

macabeu, xarel.lo,
parellada



Chardonnay, Parellada,  
Xarel·lo, Macabeo

15€ 16€ 23€

25€ 18€

BRUT NATURE
ECOLÒGIC

Vilarnau

macabeu, chardonnay,
parellada

BRUT NATURE
RESERVA

Rimarts

macabeu, xarel.lo,
parellada

RESERVA DE 
LA FAMILIA

Juvé & Camps

macabeu, xarel.lo,
parellada

GRAN RESERVA
DE LA FINCA

Raventós i Blanc

macabeu, xarel.lo,
parellada

BRUT NATURE
AL.LEGORIA

Varias

macabeu, xarel.lo,
parellada i chardonnay

19€

CLÀSSIC PENEDÈS

BRUT NATURE
RESERVA

AT Roca

macabeu, xarel.lo,
parellada



29€

29€

23€

29€

BRUT NATURE
RESERVA

Llopart

macabeu, xarel.lo,
parellada i chardonnay

BRUT NATURE
RESERVA

Recaredo

macabeu, xarel.lo,
monastrell

IMPERIAL

Gramona

macabeu, xarel.lo,
parellada i chardonnay

LEOPARDI

Llopart

macabeu, xarel.lo,
parellada i chardonnay



Macabeu, Malvasia de Sitges i Xarel·lo

15€VITIS

Llopart

xarel.lo, subirat parent,
muscat

14€10.000 HORES

Oliver Viticultors

sauvignon blanc,
 muscat de frontignan

13€PERE
PUNYETES

xarel.lo, muscat

18€ 19€

VI BLANC

MIRANIUS

Celler Credo

xarel.lo

VI BLANC

18€

Celler Credo

xarel.lo

Can Ràfols dels Caus

xarel·lo, macabeu,
moscatel de fontignac

TERRAPRIMA



16€

Llopart

20€ROSÉ BRUT

monastrell, garnatxa,
pinot noir

Muscàndia

18€MUSCÀNDIA ROSE 

pinot Noir

Vilarnau

BRUT
 RESERVA ROSÉ

garnatxa. pinot noir

CAVA ROSAT

16€ 19€DE NIT

Raventós i Blanc

garnatxa. pinot noir,
pimot noir, xarel.lo



Macabeu, Malvasia de Sitges i Xarel·lo

VITTIS

AT Roca

19€ 14€

14€ 16€

Celler Kripta 
Agustí Torelló i Mata

xarel.lo

ANIMA MUNDI
GRES

XIC

xarel.lo

TEMPS DE FLORS
Sumarroca

xarel.lo, gewürztraminer,
muscat

ORIGEN

Esteve i Gibert

xarel.lo

MUSCÀNDIA
DELIRI FLORAL

17€

Muscàndia

moscatell, sauvignon blanc



LAMBRUSCO
16€

15€ 13€ 14,5€

16€ 14€

Esteve i Gibert

sumoll

VI ROSAT

PERE PUNYETES

Varias

garnatxa, merlot, cabernet
sauvignon, pinot noir

10.000 HORES

Oliver Viticultors

ull de llebre, merlot

CARMÍ

Llopart

garnatxa, sumoll

SUMOLL

Pardas

sumoll

LAMBRUSCO

ORIGEN



VI D'AGULLA

SILEO

VI D'AGULLA

TEMPS DE
FRUITS

Merlot, Cabernet sauvignon,
Syrah

Garnacha i Carinyen

Agustí Torelló Roca

Sumarroca

14€ 12,5€ 14€

20€ 14€ 13€

XIC

Kripta Agustí Torelló i Mata

Trepat

CURIOSA

Albet i Noya

pinot noir, syrah

XIC

trepat

Kripta Agustí Torelló i Mata

SILEO

Agustí Torelló Roca

garnatxa, carinyena

L’ANTANA

merlot

Esteve i Gibert

TEMPS DE FRUITS

pinot noir, carménère,
malbec, pinot gris

Sumarroca

PERE PUNYETES

caberent sauvignon,
merlot, ull de llebre

Varias



macabeu, xarel.lo,
parellada i chardonnay

18€ 17,5€ CURIÓS

Albet i Noya

Tempranillo

17€

1.5L

2L

19€

19€

19€

19€ 2L

1.5L
SANGRÍA DE

 VI
SANGRÍA DE

CAVA


