
p o i v r o n  r o u g e ,  o l i v e s  f a r c i e s  e t  t h o n

LES NOTRES

P I Z Z E S

TROISIÈME PARTIE III

PICAROLO margarita, fromage de chèvre, bacon et poivron rouge 13.00€

AFICIONAT margarita avec saucisse de francfort 13.00€

BAR DAVID
m a r g a r i t a  a u  g o r g o n z o l a ,  t h o n ,  p e p p e r o n i  e t  o l i v e s

13.00€

THIAGO
mozzarella, sauce barbecue, crevettes, ananas et poulet mariné

12.50€

SEBASTIANA t o m a t e  n a t u r e l l e ,  m o z z a r e l l a ,  o i g n o n ,  p o i v r o n  v e r t ,  
13.00€

marguerite au baconGUILLEM 13.00€

1 PAM I 2 DITS
C a l z o n e  a u x  d e u x  s a u c i s s e s  d e  F r a n c f o r t ,  o i g n o n s  f r i t s ,  p r o v o l o n e  e t  f r o m a g e  b r a v a

13.00€

TIO FAJA
margarita au poivre, aubergines rôties et fromage de chèvre

12.50€

TOTI m a r g a r i t a  a u  j a m b o n ,  c h a m p i g n o n s  e t  b a c o n  13.00€

MANEL m a r g a r i t a  a v e c  j a m b o n  s a l é  e t  f r o m a g e  b r i e  13.00€

-Fromage sans lactose, pâte intégrale et pâte sans gluten disponible-

Pàg 11

ÉLIA
m a r g a r i t a ,  a r t i c h a u t s ,  g o r g o n z o l a ,  s a l a m i  f i n o c c h i o n a  

13.00€

AITANA f r o m a g e  à  l a  c r è m e ,  g o r g o n z o l a ,  p r o v o l o n e ,  f r o m a g e  d e
c h è v r e ,  g u a n c i a l e  e t  r o q u e t t e  14.50€

VEGY crème de potiron, poivron vert, poivron rouge, épinards,  
champignons, tomates, noix, pesto et roquette avec mozzarella végétalienne

13.00€

POT PETIT m a r g a r i t a  a v e c  s a u c i s s e  d e  F r a n c f o r t  e t  j a m b o n 13.00€



POISSON

Picarolo burguer

VIANDE ET
POISSON

h a m b u r g e r  a v e c  b a c o n ,  o i g n o n ,  f r o m a g e ,  s a l s a  b r a v a  e t  l a i t u e

S A U C E S  P O U R  L A
V I A N D E

P o i v r e  v e r t                          3 . 5 0 €

R o q u e f o r t                           3 . 5 0 €

M o u t a r d e                            3 . 5 0 €

F u n g h i                                3 . 5 0 €

VIANDE
Confit de canard 20.00€

14.00€

Black Angus 14.00€
h a m b u r g u e r  a u  c h è v r e  e t  o i g n o n s  c a r a m é l i s é s

Poitrine de poulet grillée 12.50€

Filet de boeuf 21.00€

 Saumon au four avec légumes

21.00€

Pàg 13

Filet de boeuf avec escalope de foie 25.00€

Vegy Burguer 15.00€



MENU DES PÂTES

MENU POULET
Choisir:

.Poitrine de poulet grillée et frites

Comprend de l'eau ou des sodas, de la crème glacée, des fruits ou du yaourt

Choisir:

.Cannellonis à la viande (3u) .Lasagne

Comprend de l'eau ou des sodas, de la crème glacée, des fruits ou du yaourt

Goûter avec pain pizza, saucisse de Francfort et mozzarella

Comprend de l'eau ou des sodas, de la crème glacée, des fruits ou du yaourt

11.00€

10.50€

Pour choisir les pâtes et la sauce :

.Tortellini à la viande     .Spaghetti     .Macaroni

avec sauce : carbonara, bolognaise ou tomate

Comprend de l'eau ou des sodas, de la crème glacée, des fruits ou du yaourt

10.50€

Pour choisir un toast parmi :

.Jambon     .Jambon salé    .Omelette française

Comprend de l'eau ou des sodas, de la crème glacée, des fruits ou du yaourt

MENU ENFANT

Pour filles et garçons
  jusqu'à 12 ans

10.50€

MENU TOASTS

11.00€

MENU CANNELLO

MENÚ BOCA PIZZA

Pàg 14



CARTE EXPRÉSS

TAPAS
Cubes d'omelette de pommes de terre à la salsa brava de grand-mère 

Timbale d'escalivada au fromage de chèvre

- vos favoris -

4.50€
5.50€

ENTRÉE
Provolone, fromage fondu au four avec et origan 11.50€

Burrata italienne à la mortadelle truffée et huile de pesto 15.00€

SALADES
Fantasia mesclum, tomate, noix, croûtons, sésame et fromage 12.00€
Nicoise mesclum, tomàquet, blat de moro, pollastre,pinya i ceba fregida 10.50€

TORRADES
il Marc amb botifarra,peperoni,tomàquet,mozzarella i ceba

Pernil ibèric de cebo

8.00€
8.00€

PASTES
Fiochettis de pera i ricotta amb salsa funghi
Lunetes de foie amb salsa zucca

12.80€
12.80€

PIZZES
Ceps i botifarra amb xampinyons,salsa de trufa,tomàquet,mozzarella i crema de llet

Foie amb tomàquet, poma, foie i sal grossa

Ibiza tomàquet, mozzarella, ceba caramel.litzada,tires de vedella, mostassa antiga

Laia Sanz  formatges, gorgonzola, provolone, formatge de cabra, guanciale i rucula

Que t'hi jugues amb salsa barbacoa,mozzarella,carn picada,beicon,ou i ceba fregida

Fora de Joc amb salsa brava,xampinyons,ceba,pollastre marinat i formatge de cabra

Eric amb espinacs,nous,beicon i mel

Sebastiana tomàquet natural,mozzarella,ceba,pebrot verd i vermell,olives i tonyina

CE Noia crema de bolets, bufala, bolets, guanciale(panceta), rucula i formatge parmesà

Lasanya d'espinacs

Picarolo Burguer amb pa de pizza,beicon,ceba,formatge,salsa brava i enciam

Fantasia pizza tomàquet natural, formatge búfala i pernil ibèric 

16.50€

18.00€

16.50€

13.50€

11.60€

11.30€

11.50€

11.50€

12.50€

12.50€

15.50€

Calzone Estelada amb tomàquet, pernil ibéric,patates palla i ous

Pàg 15
Simon Coll amb cacao amb pols,mascarpone,oli d'oliva i sal grossa

15.50€

12.00€

10.00€



                 

Brownie con vanilla                                                               

"Simon Coll" pizza de chocolate                                        

Sorbete de llimón al cava                                                    

Flan de vainilla                                                                       

Copa café Brasil                                                                       

Magnum Almendrado                                                                   

Tarrina de Whisky                                                                   

Tiramisú                                                                                     

Cheesecake                                                                              

Cheesecake con nutella                                                      

Pannacota Italiana                                                                  

Crep chocolate é nutella                                                                          

Profiteroles de nata amb chocolate                                       

Coulant de chocolate con de vainilla                                                   

Trufas   

Hat Trick (triamisú-cheesecake-pannacota)                                      

POSTRES

Indica siempre tus alergias alimentarias

5.50€

5.50€

5.00€

5.00€

4.50€

5.50€

5.50€

5.00€

5.00€

3.00€

4.80€

4.00€

4.50€

12.00€

5.50€

12.00€



CARTA EXPRÉS

TAPES
Daus de truita de patates amb salsa brava de la iaia Rosa

Timbal d'escalivada amb formatge de cabra

- els vostres preferits -

4.50€
5.50€

ENTRANTS
Provolone, formatge fós al forn amb i orengan 11.50€

Burratina italiana amb mortadela trufada i oli de pesto 15.00€

AMANIDES
Fantasia mesclum, tomàquet, fruits secs, crostonets, sèsam i formatge 12.00€
Nicoise mesclum, tomàquet, blat de moro, pollastre,pinya i ceba fregida 11.50€

TORRADES
il Marc amb botifarra,peperoni,tomàquet,mozzarella i ceba

Pernil ibèric de cebo

8.00€
8.00€

PASTES
Fiochettis de pera i ricotta amb salsa funghi
Lunetes de foie amb salsa zucca

12.80€
12.80€

PIZZES
Ceps i botifarra amb xampinyons,salsa de trufa,tomàquet,mozzarella i crema de llet

Foie amb tomàquet, poma, foie i sal grossa

Ibiza tomàquet, mozzarella, ceba caramel.litzada,tires de vedella, mostassa antiga

Laia Sanz  formatges, gorgonzola, provolone, formatge de cabra, guanciale i rucula

Que t'hi jugues amb salsa barbacoa,mozzarella,carn picada,beicon,ou i ceba fregida

Fora de Joc amb salsa brava,xampinyons,ceba,pollastre marinat i formatge de cabra

Eric amb espinacs,nous,beicon i mel

Sebastiana tomàquet natural,mozzarella,ceba,pebrot verd i vermell,olives i tonyina

CE Noia crema de bolets, bufala, bolets, guanciale(panceta), rucula i formatge parmesà

Lasanya d'espinacs

Picarolo Burguer amb pa de pizza,beicon,ceba,formatge,salsa brava i enciam

Fantasia pizza tomàquet natural, formatge búfala i pernil ibèric 

16.50€

18.00€

16.50€

13.50€

11.60€

11.30€

11.50€

11.50€

13.50€

12.50€

15.50€

Calzone Estelada amb tomàquet, pernil ibéric,patates palla i ous

Pàg 15
Simon Coll amb cacao amb pols,mascarpone,oli d'oliva i sal grossa

15.50€

12.00€

10.00€





Vins i
Escumosos
S A N T  S A D U R N Í  D ' A N O I A

IL PICAROLO



ESCUMOSOS
BRUT DE BRUT  18€

Celler: 

MARIA CASANOVAS

Varietats:

Macabeu

Xarel.lo

Parellada

D.O. Cava Penedès

CAVA PICAROLO  14€

CAVA DE LA CASA

PICAROLO

Varietats:

Macabeu

Xarel.lo

Parellada

D.O. Cava Penedès

BRUT NATURE RESERVA  20€

Celler: 

RIMARTS

Varietats:

Macabeu

Xarel.lo

Parellada

D.O. Cava Penedès

FRANC BRUT RESERVA 19€

Celler: 

CELLER KRIPTA

Varietats:

Macabeu

Xarel.lo

Parellada

Corpinnat

BRUT NATURE RESERVA  21€

Celler: 

BERTHA

Varietats:

Macabeu

Xarel.lo

Parellada

D.O. Cava Penedès

Celler: 

LLOPART

Varietats:

Macabeu

Xarel.lo

Parellada

Corpinnat

LEOPARDI  31€



ESCUMOSOS
MESTRES COQUET 25€

Celler: 

MESTRES

Varietats:

Macabeu

Xarel.lo

Parellada

D.O. Cava Penedès

SADURNÍ OLIVER RESERVA  18€

Celler: 

SADURNÍ OLIVER

Varietats:

Macabeu

Xarel.lo

Parellada

Chardonnay

D.O. Cava Penedès

GRAMONA IMPERIAL 30€

Celler: 

GRAMONA

Varietats:

Macabeu

Xarel.lo

Parellada

Chardonnay

Corpinnat

RECAREDO TERRERS  31€

Celler: 

RECAREDO

TERRERS

Varietats:

Macabeu

Xarel.lo

Parellada

Monastrell

Corpinnat

VILARNAU BRUT NATURE 19€

Celler: 

VILARNAU

Varietats:

Macabeu

Parellada

Chardonnay

Corpinnat

DE LA FINCA  28€

Celler: 

RAVENTÓS I BLANC

Varietats:

Macabeu

Parellada

Xarel.lo

D.O. Cava Penedès



ESCUMOSOS
 RESERVA DE LA FAMILIA 26€

Celler: 
JUVE & CAMPS

Varietats:
Macabeu

Xarel.lo

Parellada

D.O. Cava Penedès

SOLO VIDA TOMORROWLAND 24€

LLOPART BRUT NATURE  24€

Celler: 
LLOPART

Varietats:
Macabeu

Xarel.lo

Parellada

Corpinnat

AL.LEGORIA  19€

Celler: 
Cava Varias

Varietats:
Macabeu

Xarel.lo

Parellada

D.O. Cava Penedès

Celler: 

AT ROCA

Varietats:

Macabeu

Xarel.lo

Corpinnat

AT ROCA  19€

Celler: 

VALLFORMOSA

Varietats:

Macabeu

Xarel.lo

Parellada

Chardonnay

D.O. Cava Penedès



ESCUMOSOS  ROSATS
DE NIT  25€

Celler: 

RAVENTÓS I BLANC

Varietats:

Macabeu

Xarel.lo

Parellada

Monastrell

D.O. Cava Penedès

VILARNAU BRUT ROSÉ 19€

Celler: 

VILARNAU

Varietats:

Garnatxa 

Pinot Noir

D.O. Cava Penedès

LLOPART BRUT NATURE  24€

Celler: 
LLOPART

Varietats:
Garnatxa tinta

Pinot Noir

Monastrell 

Corpinnat

TREPAT BRUT RESERVA  19€

Celler: 
Celler Kripta 

Varietats:
Trepat

Corpinnat

SOLO VIDA ROSÉ  24€

Celler: 

VALLFORMOSA

Varietats:

Pinot Noir

D.O. Cava Penedès



VINS BLANCS

Celler: 

VALLFORMOSA

Varietats:

Garnatxa Blanca.

DO Terra Alta

CAP DE PERA  14€

Celler: 

SUMARROCA

Varietats:

Xarel.lo

Muscat d’Alexandria

D.O. Penedès

TEMPS DE FLORS 15€

ORIGEN  18€

Celler: 

Esteve i Gibert

Varietats:

Xarel·lo  

D.O. Penedès

FREYÉ PARELLADA  14€

Celler: 

 Vallformosa

Varietats:

Parellada 

Muscat

D.O. Penedès

GRES  19€

Celler: 

ÀNIMA MUNDI

Varietats:

Xarel·lo 

D.O. Penedès

VITIS   17€

Celler: 

LLOPART

Varietats:

Xarel.lo

D.O. Penedès



VINS BLANCS
 TERRAPRIMA  20€

Celler: 
CAN RÀFOLS DELS CAUS

Varietats:
Macabeu

Xarel.lo

Malvasia

D.O. Penedès

FREYÉ XAREL.LO  14€

Celler: 

 VALLFORMOSA

Varietats:

Xarel.lo

Chardonnay

D.O.  Penedès

10.000 HORES  16€

Celler: 
OLIVER

VITICULTORS

Varietats:
Xarel.lo

D.O. Penedès

MIRANIUS  19€

Celler: 
CELLER CREDO

Varietats:
Xarel.lo

D.O. Penedès

Celler: 

CELLER KRIPTA

Varietats:

Xarel.lo

D.O. Penedès

XIC BLANC 15€PERE PUNYETES  14€

Celler: 

CAVA VARIAS

Varietats:

Xarel.lo

Muscat

Chardonnay

D.O. Penedès



VINS ROSATS
SUMOLL   19€

Celler: 
PARDAS

Varietats:
Sumoll

D.O. Penedès

CURIOSA  17€

Celler: 

ALBET I NOYA

Varietats:

Pinot Noir

Merlot

D.O.  Penedès

10.000 HORES  16€

Celler: 
OLIVER

VITICULTORS

Varietats:
Merlot

 Ull de Llebre

D.O. Penedès

FREYÉ SYRAH   14€

Celler: 
VALLFORMOSA

Varietats:
Syrah 

Sumoll

D.O. Penedès

Celler: 

CAVA VARIAS

Varietats:

Merlot

Monastrell

Ull de llebre 

D.O. Penedès

PERE PUNYETES  15€CARMÍ  19€

Celler: 

LLOPART

Varietats:

Sumoll

Garnatxa

D.O. Penedès



VINS NEGRES
FREYÉ SYRAH  14€

Celler: 
VALLFORMOSA

Varietats:
Syrah 

Tempranillo

D.O. Penedès

CURIÓS  17€

Celler: 

ALBET I NOYA

Varietats:

Ull de llebre

D.O.  Penedès

FRANC   22€

Celler: 
PARDAS

Varietats:
Cabernet Franc

Cabernet Sauvignon

D.O. Penedès

SILEO   19€

Celler: 
AT ROCA

Varietats:
Garnatxa

D.O. Montsant

Celler: 

CAVA VARIAS

Varietats:

Cabernet Sauvignon 

Merlot 

Tempranillo

D.O. Penedès

PERE PUNYETES  15€MAS D’ARANYÓ  19€

Celler: 

SEGURA VIUDES

Varietats:

Cabernet Sauvignon

Merlot

 Syrah

 Garnatxa

D.O. Catalunya



VINS NEGRES

SANGRÍA DE VI

Gerra 1.5L   18€

Gerra  2.L   20€

Celler: 

VALLFORMOSA

Varietats:

Cabernet Sauvignon

Merlot

 Syrah

 Garnatxa

D.O. Penedès

CAP DE PERA  14€ TEMPS DE FRUITS  17€

Celler: 

SUMARROCA

Varietats:

Syrah 

Carménère

Cabernet franc 

D.O. Penedès

Gerra 1.5L   19€

Gerra  2.L   21€

SANGRÍA DE CAVA


	P I Z Z E S
	LES NOTRES
	TROISIÈME PARTIE III
	-Fromage sans lactose, pâte intégrale et pâte sans gluten disponible-
	MANEL
	margarita avec jambon salé et fromage brie
	13.00€

	TOTI
	margarita au jambon, champignons et bacon
	13.00€
	margarita avec saucisse de Francfort et jambon


	POT PETIT
	13.00€

	1 PAM I 2 DITS
	13.00€
	fromage à la crème, gorgonzola, provolone, fromage de chèvre, guanciale et roquette


	AITANA
	14.50€
	margarita, fromage de chèvre, bacon et poivron rouge


	PICAROLO
	13.00€

	AFICIONAT
	margarita avec saucisse de francfort
	13.00€
	13.00€

	VEGY
	crème de potiron, poivron vert, poivron rouge, épinards,
	champignons, tomates, noix, pesto et roquette avec mozzarella végétalienne
	12.50€

	TIO FAJA
	margarita au poivre, aubergines rôties et fromage de chèvre

	GUILLEM
	marguerite au bacon
	13.00€

	THIAGO
	12.50€
	mozzarella, sauce barbecue, crevettes, ananas et poulet mariné


	BAR DAVID
	margarita au gorgonzola, thon, pepperoni et olives
	13.00€

	SEBASTIANA
	tomate naturelle, mozzarella, oignon, poivron vert,
	13.00€
	poivron rouge, olives farcies et thon

	13.00€

	ÉLIA
	margarita, artichauts, gorgonzola, salami finocchiona
	Pàg 11




	VIANDE ET POISSON
	VIANDE
	Confit de canard
	Picarolo burguer
	Vegy Burguer
	Black Angus
	Poitrine de poulet grillée
	Filet de boeuf
	Filet de boeuf avec escalope de foie
	20.00€
	14.00€
	15.00€
	14.00€
	12.50€
	21.00€
	25.00€

	POISSON
	SAUCES POUR LA VIANDE
	Saumon au four avec légumes
	21.00€
	Pàg 13




	MENU ENFANT
	Pour filles et garçons   jusqu'à 12 ans
	MENU TOASTS
	10.50€

	MENU DES PÂTES
	10.50€

	MENU POULET
	11.00€

	MENU CANNELLO
	11.00€

	MENÚ BOCA PIZZA
	10.50€


	CARTE EXPRÉSS
	- vos favoris -
	TAPAS
	Cubes d'omelette de pommes de terre à la salsa brava de grand-mère
	Timbale d'escalivada au fromage de chèvre
	4.50€
	5.50€

	ENTRÉE
	Provolone, fromage fondu au four avec et origan
	11.50€
	15.00€
	Burrata italienne à la mortadelle truffée et huile de pesto


	SALADES
	Fantasia mesclum, tomate, noix, croûtons, sésame et fromage
	Nicoise mesclum, tomàquet, blat de moro, pollastre,pinya i ceba fregida
	12.00€
	10.50€

	TORRADES
	il Marc amb botifarra,peperoni,tomàquet,mozzarella i ceba
	Pernil ibèric de cebo
	8.00€
	8.00€

	PASTES
	Fiochettis de pera i ricotta amb salsa funghi
	Lunetes de foie amb salsa zucca
	Lasanya d'espinacs
	12.80€
	12.80€
	10.00€

	PIZZES
	Ceps i botifarra amb xampinyons,salsa de trufa,tomàquet,mozzarella i crema de llet
	Foie amb tomàquet, poma, foie i sal grossa
	Ibiza tomàquet, mozzarella, ceba caramel.litzada,tires de vedella, mostassa antiga
	Laia Sanz  formatges, gorgonzola, provolone, formatge de cabra, guanciale i rucula
	Que t'hi jugues amb salsa barbacoa,mozzarella,carn picada,beicon,ou i ceba fregida
	Fora de Joc amb salsa brava,xampinyons,ceba,pollastre marinat i formatge de cabra
	Eric amb espinacs,nous,beicon i mel
	Sebastiana tomàquet natural,mozzarella,ceba,pebrot verd i vermell,olives i tonyina
	CE Noia crema de bolets, bufala, bolets, guanciale(panceta), rucula i formatge parmesà
	Picarolo Burguer amb pa de pizza,beicon,ceba,formatge,salsa brava i enciam
	Fantasia pizza tomàquet natural, formatge búfala i pernil ibèric
	Calzone Estelada amb tomàquet, pernil ibéric,patates palla i ous
	Simon Coll amb cacao amb pols,mascarpone,oli d'oliva i sal grossa
	Pàg 15


	POSTRES
	Brownie con vanilla                                                                "Simon Coll" pizza de chocolate                                         Sorbete de llimón al cava                                                     Flan de vainilla                                                                        Copa café Brasil                                                                        Magnum Almendrado                                                                    Tarrina de Whisky                                                                    Tiramisú                                                                                      Cheesecake                                                                               Cheesecake con nutella                                                      Pannacota Italiana                                                                   Crep chocolate é nutella                                                                                                                   Profiteroles de nata amb chocolate                                        Coulant de chocolate con de vainilla                                                                                            Trufas    Hat Trick (triamisú-cheesecake-pannacota)
	5.50€
	12.00€
	4.50€
	4.00€
	4.80€
	3.00€
	5.00€
	5.00€
	5.50€
	5.50€
	4.50€
	5.00€
	5.00€
	5.50€
	5.50€
	12.00€


	CARTA EXPRÉS
	- els vostres preferits -
	TAPES
	Daus de truita de patates amb salsa brava de la iaia Rosa
	Timbal d'escalivada amb formatge de cabra
	4.50€
	5.50€

	ENTRANTS
	Provolone, formatge fós al forn amb i orengan
	11.50€
	15.00€
	Burratina italiana amb mortadela trufada i oli de pesto


	AMANIDES
	Fantasia mesclum, tomàquet, fruits secs, crostonets, sèsam i formatge
	Nicoise mesclum, tomàquet, blat de moro, pollastre,pinya i ceba fregida
	12.00€
	11.50€

	TORRADES
	il Marc amb botifarra,peperoni,tomàquet,mozzarella i ceba
	Pernil ibèric de cebo
	8.00€
	8.00€

	PASTES
	Fiochettis de pera i ricotta amb salsa funghi
	Lunetes de foie amb salsa zucca
	Lasanya d'espinacs
	12.80€
	12.80€
	10.00€

	PIZZES
	Ceps i botifarra amb xampinyons,salsa de trufa,tomàquet,mozzarella i crema de llet
	Foie amb tomàquet, poma, foie i sal grossa
	Ibiza tomàquet, mozzarella, ceba caramel.litzada,tires de vedella, mostassa antiga
	Laia Sanz  formatges, gorgonzola, provolone, formatge de cabra, guanciale i rucula
	Que t'hi jugues amb salsa barbacoa,mozzarella,carn picada,beicon,ou i ceba fregida
	Fora de Joc amb salsa brava,xampinyons,ceba,pollastre marinat i formatge de cabra
	Eric amb espinacs,nous,beicon i mel
	Sebastiana tomàquet natural,mozzarella,ceba,pebrot verd i vermell,olives i tonyina
	CE Noia crema de bolets, bufala, bolets, guanciale(panceta), rucula i formatge parmesà
	Picarolo Burguer amb pa de pizza,beicon,ceba,formatge,salsa brava i enciam
	Fantasia pizza tomàquet natural, formatge búfala i pernil ibèric
	Calzone Estelada amb tomàquet, pernil ibéric,patates palla i ous
	Simon Coll amb cacao amb pols,mascarpone,oli d'oliva i sal grossa
	Pàg 15

	IL PICAROLO

	Vins i Escumosos
	ESCUMOSOS
	CAVA PICAROLO  14€
	CAVA DE LA CASA PICAROLO
	BRUT DE BRUT  18€
	BRUT NATURE RESERVA  20€
	FRANC BRUT RESERVA 19€
	BRUT NATURE RESERVA  21€
	LEOPARDI  31€

	ESCUMOSOS
	Celler:  SADURNÍ OLIVER
	Varietats: Macabeu Xarel.lo Parellada Chardonnay
	D.O. Cava Penedès
	MESTRES COQUET 25€
	Celler:  MESTRES
	Varietats: Macabeu Xarel.lo Parellada
	D.O. Cava Penedès

	GRAMONA IMPERIAL 30€
	Celler:  GRAMONA
	Varietats: Macabeu Xarel.lo Parellada Chardonnay
	Corpinnat

	RECAREDO TERRERS  31€
	Celler:  RECAREDO TERRERS
	Varietats: Macabeu Xarel.lo Parellada Monastrell
	Corpinnat

	VILARNAU BRUT NATURE 19€
	Celler:  VILARNAU
	Varietats: Macabeu Parellada Chardonnay
	Corpinnat

	DE LA FINCA  28€
	Celler:  RAVENTÓS I BLANC
	Varietats: Macabeu Parellada Xarel.lo
	D.O. Cava Penedès


	ESCUMOSOS
	Celler:  VALLFORMOSA
	Varietats: Macabeu Xarel.lo Parellada Chardonnay
	D.O. Cava Penedès
	RESERVA DE LA FAMILIA 26€
	Celler:  JUVE & CAMPS
	Varietats: Macabeu Xarel.lo Parellada
	D.O. Cava Penedès
	Celler:  LLOPART
	Varietats: Macabeu Xarel.lo Parellada
	Corpinnat
	Celler:  Cava Varias
	Varietats: Macabeu Xarel.lo Parellada
	D.O. Cava Penedès
	Celler:  AT ROCA
	Varietats: Macabeu Xarel.lo
	Corpinnat


	ESCUMOSOS  ROSATS
	Celler:  VILARNAU
	Varietats: Garnatxa  Pinot Noir
	D.O. Cava Penedès
	DE NIT  25€
	Celler:  RAVENTÓS I BLANC
	Varietats: Macabeu Xarel.lo Parellada Monastrell
	D.O. Cava Penedès
	Celler:  LLOPART
	Varietats: Garnatxa tinta Pinot Noir Monastrell
	Corpinnat
	Celler:  Celler Kripta
	Varietats: Trepat
	Corpinnat
	Celler:  VALLFORMOSA
	Varietats: Pinot Noir
	D.O. Cava Penedès


	VINS BLANCS
	Celler:  ÀNIMA MUNDI
	Varietats: Xarel·lo
	D.O. Penedès
	Celler:  LLOPART
	Varietats: Xarel.lo
	D.O. Penedès
	Celler:  VALLFORMOSA
	Varietats: Garnatxa Blanca.
	DO Terra Alta
	Celler:   Vallformosa
	Varietats: Parellada  Muscat
	D.O. Penedès
	Celler:  Esteve i Gibert
	Varietats: Xarel·lo
	D.O. Penedès

	Celler:  SUMARROCA
	Varietats: Xarel.lo Muscat d’Alexandria
	D.O. Penedès



	VINS BLANCS
	Celler:   VALLFORMOSA
	Varietats: Xarel.lo Chardonnay
	D.O.  Penedès

	Celler:  OLIVER VITICULTORS
	Varietats: Xarel.lo
	D.O. Penedès

	TERRAPRIMA  20€
	Celler:  CAN RÀFOLS DELS CAUS
	Varietats: Macabeu Xarel.lo Malvasia
	D.O. Penedès
	Celler:  CELLER CREDO
	Varietats: Xarel.lo
	D.O. Penedès
	Celler:  CAVA VARIAS
	Varietats: Xarel.lo Muscat Chardonnay
	D.O. Penedès
	Celler:  CELLER KRIPTA
	Varietats: Xarel.lo
	D.O. Penedès
	Merlot
	Ull de Llebre
	Cabernet Franc Cabernet Sauvignon



	VINS NEGRES
	Celler:  VALLFORMOSA
	Varietats: Cabernet Sauvignon Merlot  Syrah  Garnatxa
	D.O. Penedès
	Celler:  SUMARROCA
	Varietats: Syrah  Carménère  Cabernet franc
	D.O. Penedès
	Gerra 1.5L   18€ Gerra  2.L   20€
	Gerra 1.5L   19€ Gerra  2.L   21€


